
 

Andreas Fink Mob. +49 172/8109135 E-Mail: gastro@byc.de 
 

   
20.04.2025 Ostersonntagbrunch 

Untermalt von einem Saxophonist Spieler 
 

 

10:00 Uhr – 15:30 € Uhr 
 

Ab 10:00 Uhr 
 

Weißwurst & Brezn Süßen Senf  
 

Frisch zubereitete Waffeln | Ahornsirup Butter | Marmeladen | Croissant |  Rösti | Frischkäse 
Schinken | Südtiroler Speck  Käse | Hausgebeizter Lachs 

 

Rühreier, Spiegeleier oder Pochierte 

* * * 
Ab 12:00 Uhr 

 
Spargel-Cremesuppe  

 

Vitello Tonnato 
gebratene Kalbsrücken mit Thunfischsauce und Kapern 

 

Antipasto Miso  
Gegrilltes Gemüße  

 

Hausgebeizter rote-bete Lachs  
 

kaltes Roastbeef  
Remouladen sauce  

 

Weiße Spargeln Bozner Sauce 
 

Lammbraten aus einer Lammschulter 
 

Glasierte Schulter vom Milchkalb 
 

Melanzane Parmigiana 
 

Gemischter Fisch vom Grill  
 

Kartoffeln und Markt Gemüse  

                                                Dessert 

Gefüllte Windbeutel 
 

Obstsalat 
 

Erdbeeren Tiramisu 
 

Lychee Panna Cotta 
 

Brunch 75,00 € pP   

Kinder von 0-6 Jahren sind von uns zum Brunch eingeladen 6-12 Jahren: 29.50 € 
Reservieren Sie Ihre Plätze unter gastro@byc.de 
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